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Zatgcznik nr 1c

Czesc 3: Dostawa i montaz nowego specjalistycznego wyposazenia pracowni zawodowych w ramach projektu
Pracuj w branzy HoReCa nr RPLD.11.03.01-10-0042/17

o MODUL A TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH | KUCHARZ - Wyposazenie pracowni technologii
gastronomicznej dla zawodu zywienia i ustug gastronomicznych i kucharz (SRODKI TRWALE) (poz.17)

L.p.

Nazwa

Liczba
sztuk/
Zestawow

Minimalne parametry/wymagania

Model i producent oferowanego
sprzetu umozliwiajacy ocene
spetnienia wymagan

Piec konwekcyjno-
parowy

1

750x742x580

pojemnosé 4 x GN 1/1,

moc min. 5,2kW, zasilanie 400V,
wentylator z autorewersem,

funkcja naparowania,

wykonanie nierdzewne,

oswietlenie komory,

zakres temperatury od 50-250 st.C
sonda w komplecie,

spryskiwacz w komplecie

min. 3 programy, 3 programy wtasne,
5 szt. pojemnikéw GN 1/1 w komplecie

Zmywarka
gastronomiczna ze
zmiekczaczem wody

ZMYWARKA o wymiarach 600x600x820

zasilanie 400V,

moc min. 6,6kW,

3 kosze w komplecie,

dolne i gérne ramiona myjace i ptuczace,

filtry wstepne,

2 czasy mycia 90 i 180 sekund,

wykonanie nierdzewne,

zuzycie wody max 2,7 litra na cykl,

temperatura mycia 60st.C i wyparzania 90 st.C,
dozowniki ptynu myjacego i nabtyszczajgcego w kpl.
ZMIEKCZACZ WODY

Automatyczny - sterowany czasem, pojemnik na sél,
wykonanie ABS,

zasilanie 230V/0,002kW.

MODUt B  TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH - Wyposazenie pracowni technologii
gastronomicznej (pozostate wyposazenie) — meble gastronomiczne (poz.18)

L.p.

Nazwa

Liczba
sztuk/
zestawow

Minimalne parametry/wymagania

Model i producent oferowanego
sprzetu umozliwiajacy ocene
spetnienia wymagan

Umywalka do mycia
rak

1

Zlew ze $ciankg o wymiarach 400x335x(H)200/570
z wysokiej jakosci stali szlachetnej,
Z wtaczang kolanem wylewka sztorcowg i z dozownikiem
mydta

® Przytgcze wody 12 "

® Zlew i $cianka ze stali nierdzewnej 18/10
dodatkowo w zestawie: akcesoria materiaty mocujace

Bateria sztorcowa

Bateria sztorcowa montowana na $rodku komory
jednootworowa o wysokosci 250-300 mm

dwa rodzaje wody,

wylewka h=130-160 mm,

wylewka 1=215-230 mm (max. Dtugos¢ 230mm !)
Bateria z dtuga dzwignia ze sterowaniem dzwigniowym.
Przytacze 1/2".

Waz przytgczeniowy
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Zawory zasuwowe ze stali nierdzewnej poddane prébie
uderzenia hydraulicznego. Zaczep mocowania dzwigni
dozowania do zasilania ciggtego. Wylewki obrotowe
wykonane w chromowanym mosigdzu wedtug normy EN
248. Mocowanie wylewki na pdl sruby w celu utatwienia
instalacji i utrzymania. Podwdjna uszczelka w celu
zapewnienia maksymalnej stabilnosci Specjalne zawory o
wysokie]j przeptywowosci oraz trwatosci w czasie. Uzyty
w uchwycie baterii materiat to wysokiej jakosci polimer,
ktéry jest odporny na temperatury dochodzace do 112
stopni Celsjusza. N6zki do mocowania o dtugosci 50 mm
z nakretka kotnierzowg o duzej grubosci w celu
utatwienia instalacji i zapewnienia maksymalnej
stabilnosci.

Stot z 2 potkami
(regat)

O wymiarach 300x600x850

Stoty wykonane s3 ze stali nierdzewnej kwasoodporne;j
AISI 304.

Blaty robocze stotéw wykonane s3 ze stali nierdzewnej o
grubosci min. 0,8-1,2mm. Blaty wzmocnione
zgrzewanymi profilami typu Omega.

Blat posiada tzw. "rant tylny", ktéry zabezpiecza przed
zsuwaniem sie odpaddw z czesci roboczej (rant
h=40mm)

DODATKOWE WYPOSAZENIE STOLOW: 2 pétki

Stot ze zlewem
jednokomorowym z
drzwiami od frontu

Stét ze zlewem jednokomorowym z dwuskrzydtowymi
drzwiami na zawiasach,

Mebel bez $ciany tylnej i Sciany prawej

o wymiarach 800x600x850 mm

Stoty wykonane sg ze stali nierdzewnej kwasoodpornej
AISI 304. Komora zlewowa 400x400.

Komora zlewowa z prawej strony

Komora z blachy o grubosci min. 1,0-1,5mm

Tyty blatéw posiadaja tzw. "rant tylny i lewy", ktory
zabezpiecza przed zsuwaniem sie odpadow z czesci
roboczej (rant h=min.40mm)

Stopki regulowane wykonane z wysokogatunkowego
oraz odpornego na zarysowania i chemikalia tworzywa,
fatwe do utrzymania w czystosci i czyszczenia, o zakresie
regulacji +25/-10.

UWAGA otwor pod baterie na srodku komory

Stot ze zlewem
jednokomorowym z
drzwiami od frontu

Stét ze zlewem jednokomorowym z dwuskrzydtowymi
drzwiami na zawiasach,

Mebel bez Sciany tylnej i Sciany lewej

o wymiarach 800x600x850 mm

Stoty wykonane s3 ze stali nierdzewnej kwasoodporne;j
AISI 304. Komora zlewowa 400x400.

Komora zlewowa z lewej strony

Komora z blachy o grubosci min. 1,0-1,5mm

Tyty blatéw posiadaja tzw. "rant tylny i prawy", ktéry
zabezpiecza przed zsuwaniem sie odpadow z czesci
roboczej (rant h=min.40mm)

Stopki regulowane wykonane z wysokogatunkowego
oraz odpornego na zarysowania i chemikalia tworzywa,
fatwe do utrzymania w czystosci i czyszczenia, o zakresie
regulacji +25/-10.

DODATKOWE WYPOSAZENIE STOLOW:

UWAGA otwor pod baterie na srodku komory

Stot z blokiem 3
szuflad

O wymiarach 400x600x850

Stoty wykonane s3 ze stali nierdzewnej kwasoodpornej
AISI 304

Blat posiada tzw. "rant tylny", ktéry zabezpiecza przed
zsuwaniem sie odpadow z czesci roboczej (rant
h=40mm) Dodatkowe wyposazeniem stotéw: 3 szuflady.

Stét roboczy

(pod stotem bedzie
usytuowana pralka,
zmywarka i zmiekczacz
wody)

O wymiarach 1600x600x890 (wyzszy niz standardowy)
Wykonany ze stali nierdzewnej AlSI - 304,

o grubosci min. 0,8-1,2mm. Blaty wzmocnione
zgrzewanymi profilami typu Omega.

Blat posiada tzw. "rant tylny", ktéry zabezpiecza przed
zsuwaniem sie odpadow z czesci roboczej (rant
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h=40mm)

Stopy regulowane zakres 25-30mm,

wykonane z tworzywa odpornego na dziatanie Srodkéw
chemicznych,

odstep nég tylnych o 100 mm,

Stot z szafka z prawej
strony

O wymiarach 1600x600x850;

Drzwi frontowe z prawej strony o dt.1000 (2x500mm)
Drzwi dwuskrzydtowe na dtugosci szafki a na pozostatej
dtugosci stotu tylko potka dolna.

Wewnatrz szafki 1 pétka.

Stoty wykonane s3 ze stali nierdzewnej kwasoodpornej
AISI 304 o grubosci min. 0,8-1,2mm.

Blaty wzmocnione zgrzewanymi profilami typu Omega.
Blat posiada tzw. "rant tylny i lewy", ktdry zabezpiecza
przed zsuwaniem sie odpadow z czesci roboczej (rant
h=40mm)

Stopy regulowane zakres 25-30mm,wykonane z
tworzywa odpornego na dziatanie sSrodkéw chemicznych,
odstep nég tylnych o 100 mm,

Stot z szafka z lewej
strony

O wymiarach 1600x600x850;

Drzwi frontowe z lewej strony o dt.1000 (2x500mm)
Drzwi dwuskrzydtowe na dtugosci szafki a na pozostatej
dtugosci stotu tylko potka dolna.

Wewnatrz szafki 1 pdtka

Stoty wykonane sg ze stali nierdzewnej kwasoodpornej
AlISI 304 o grubosci min. 0,8-1,2mm.

Blaty wzmocnione zgrzewanymi profilami typu Omega.
Blat posiada tzw. "rant tylny i prawy", ktdry zabezpiecza
przed zsuwaniem sie odpadow z czesci roboczej (rant
h=40mm)

Stopy regulowane zakres 25-30mm,wykonane z
tworzywa odpornego na dziatanie Srodkéw chemicznych,
odstep ndg tylnych o 100 mm,

10.

Okap centralny

z tapaczami ttuszczu

i kré¢cem wylotowym
fi-250

O wymiarach 1200x1600x450

wykonany ze stali nierdzewnej o grubosci min. 1,2mm
Blacha AISI 304, labiryntowe tapacze ttuszczu, kréciec
wylotowy, kran spustowy

UWAGA: Okap wraz z rurami faczacymi go z kanatem
wentylacyjnym, rury wykonane zgodnie z projektem
instalacji wentylacyjnej

11.

Okap wyciggowy
przyscienny nad piec
konwekcyjno-parowy
tapaczami ttuszczu,
kréciec wylotowy Fi-200)

O wymiarach 1200x1000x450

wykonany ze stali nierdzewnej o grubosci min. 1,2mm
Blacha AISI 304, labiryntowe tapacze ttuszczu, kréciec
wylotowy, kran spustowy

UWAGA: Okap wraz z rurami faczacymi go z kanatem
wentylacyjnym, rury wykonane zgodnie z projektem
instalacji wentylacyjnej

12.

Szafa magazynowa

O wymiarach 1100x600x1800

- wykonana sg ze stali nierdzewnej o grubosci min. 0,8-
1,2mm.

jednodzielna z drzwiami otwieranymi (skrzydtowymi),
wyposazona w 2 potki

stopki nézek regulowane w zakresie min. 1,0 do +2,5
cm.

13.

Stét roboczy jezdny z
potka

O wymiarach 600x600x800 mm

wykonany s3 ze stali nierdzewnej AlSI-304 o grubosci
min. 0,8-1,2 mm. Blaty wzmocnione zgrzewanymi
profilami typu Omega.

Stoty wykonane s3 ze stali nierdzewnej kwasoodporne;j.
Tyty blatéw posiadajg tzw. "rant", ktdry zabezpiecza
przed zsuwaniem sie odpaddw z czesci roboczej. Stopki
regulowane wykonane z wysokogatunkowego oraz
odpornego na zarysowania i chemikalia tworzywa, fatwe
do utrzymania w czystosci i czyszczenia, o zakresie
regulacji 1,0/2,5

14.

Podstawa pod piec z
prowadnicami na GN

O wymiarach 665x700x850 mm wykonana sg ze stali
nierdzewnej
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15. Szafka wiszaca z 2 O wymiarach 1200x300x600 mm

Drzwi otwierane (2x600 mm lub 2 x 400mm)
wykonana sg ze stali nierdzewnej AlSI-304 o grubosci
min. 0,8-1,2 mm.

drzwiami otwieranymi

16. Pétka écienna 2 Zestaw 2 pétek o wymiarach
Dtugos¢ pétki ok.1600mm
Grubos¢ pétki min.35mm
Wysokos¢ szyny mocujgcej min. 500mm
Wymiary potki ok. 1600mm x 300 mm
Regulowana wysokos¢ potek
Wykonana ze stali nierdzewnej
W zestawie

. 2 potki

o Wsporniki wzmacniajace

o Szyna mocujaca

. Tylne ranty

° Elementy montazowe

17. Stét z basenem 1 O wymiarach 800x700x850 mm St6t wykonany s3 ze stali
nierdzewnej kwasoodpornej Blacha AlSI 304,

o grubosci min. 0,8-1,2 mm.

Komora z blachy min. 1,0-1,5mm, gtebokos$¢ komory
h=400; rant z tytu, otwoér pod baterie na Srodku komory

e MODUL C TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH | KUCHARZ - Wyposazenie pracowni technologii
gastronomicznej dla zawodu zywienia i ustug gastronomicznych i kucharz - urzagdzenia (poz.18)

L.p. | Nazwa Liczba Minimalne parametry/wymagania Model i producent oferowanego
sztuk/ sprzetu umozliwiajacy ocene
e spetnienia wymagan
1. Kuchenka indukcyjna z 4 Klasa energetyczna A lub wyzsza,
piekarnikiem piekarnik elektryczny,
szeroko$¢ 60 cm,
kolor Inox,

ptyta Indukcyjna,

piekarnik elektryczny

chtodny front (3 szyby)
Prowadnice teleskopowe
Programator elektroniczny

Moc catkowita min. 10,5 kW
Termoobieg

Grill elektryczny

Emalia tatwoczyszczaca

Liczba funkcji piekarnika min 10
Pola grzejne

Min 16,0 cm pole indukcyjne 2szt
Min 21.00 cm pole indukcyjne 2 szt.

2. Pralka tadowana od 1 Pralka tadowana od przodu

przodu O wymiarach max 600 x 600 x 850

Kolor srebrny/inox

Klasa energetyczna: A+++

Predkos¢ obrotowa obr/min.1200

Regulacja obrotéw 1200/100/800/400/brak

llo$¢ programéw min. 13

Rodzaje programéw: minimum

Bawetna, Mieszane, Syntetyczne/Mato wymagajace,
Posciel, Odziez sportowa, Delikatne, Wetna/Pranie
reczne, Intensywne 60, Szybki ‘30, Ptukanie+ Wirowanie
Wsad min 7 kg

Temperatury Zimna /20/30/40/60/95
Wyswietlacz dotykowy

Opodzniony start

3. Szafa chtodnicza 1 O wymiarach min. 775 x 720 x 1885 mm

Urzadzenie gastronomiczne o poj. min 590 litrow,
obudowa ze stal i nierdzewnej, wnetrze tworzywo ABS,
wewnetrzne narozniki z zaokragleniami, oswietlenie,
wbudowany uchwyt drzwiowy, zamek na klucz,
elektroniczny termostat i automatyczne odszraniane,
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3 potki rusztowe i 1 ruszt na dole, wymuszony obieg
powietrza, odptyw wewngtrz komory chtodzenia,
parownik wbudowany w tylng $ciane, gaz chtodniczy
R600a,

klasa energetyczna D lub wyzsza

moc min. 186W,

temperatura od -1 do 6st. C,

e MODUL D TECHNIK ZYWIENIA | UStUG GASTRONOMICZNYCH - Wyposazenie pracowni warsztaty szkolne

(poz.22)
L.p. | Nazwa Liczba Minimalne parametry/wymagania Model i producent oferowanego
sztuk/ i sprzetu umozliwiajacy ocene
A spetnienia wymagan
1. Mechaniczne urzadzenie 2 Cechy produktu:
do rozdrabniania — Do ciecia, szatkowania, $cierania, zagniatania ciasta,
surowcéw (Robot ubijania, mieszania, wyciskania sokéw, kruszenia lodu
kuchenny — Ptynna regulacja obrotéw
wieloczynnosciowy) — Praca pulsacyjna

— Obudowa stalowa, satynowana

— Gumowe, antyposlizgowe ndzki

PRZYSTAWKI

Malakser

— Pojemnos¢ min. 3|

— Skala: od 500 do 2000 ml

— Gradacja skali: co 500 ml

— N6z zgbkowany

— Z przezroczystego poliweglanu

— Wsad owalny: min. 74x51 mm

— Dodatkowo otwdr wsadowy: Srednica min.430 mm
— Wymiary: $rednica min 210, (H) min. 260 mm

Mini malakser

— Pojemnos¢: min. 1,75 |

— N6z zgbkowany

— Z przezroczystego poliweglanu

— Wsad owalny: min. 74x51 mm

— Dodatkowo otwdr wsadowy: Srednica min. 430 mm
Blender

— Pojemnos¢: min. 1,51

— Szkto ,THERMO RESIST”

— Nozyk 4 ramienny

— Oznaczenie skali poziomu goracych potraw (min.1200
ml)

— Wymiary: $rednica min.140, (H) min. 270 mm
Tarcze do szatkowania z wykorzystaniem pojemnika
malaksera

— Tarcza na stupki ,Julienne”: 2,5x3 mm

— Tarcza dwustronna: do wiérkdw 4mm i do plastréw
2mm

— Tarcza dwustronna: do wiérkéw 8mm i do plastréw
4mm

— Tarcza do tarcia ziemniakdw na placki

dodatkowo: Zamykany pojemnik na tarcze
Wyciskarka do sokéw z wykorzystaniem pojemnika
malaksera

Koricédwki do mieszania, ubijania i delikatnego
przektadania z wykorzystaniem pojemnika malaksera.

2. Robot planetarny 2 Mikser planetarny,

jednorazowo przygotuje ciasta na 7 potkilowych
bochenkoéw, 168 ciasteczek, ubije 19 biatek, czy 2 litry
Smietany.

Zaawansowany system kontroli pracy miksera zapewnia
natychmiastowg reakcje i dostarczanie optymalnej mocy
do napedu narzedzi w dziezy.

Ostona z podajnikiem wykonana z plastiku,

korpus - odlew cynkowy,

regulacja predkosci,

bogate wyposazenie standardowe (rézga, hak spiralny,
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mieszadto ptaskie,

dzieza 5 | ze zdejmowanym podajnikiem).
Moc catkowita min 0.315 kW

Kolor biaty, srebrny lub inox

UWAGA: w cenie sprzetu Dostawca zapewni:
- transport
- montaz wg projektu posiadanego przez Zamawiajacego
- uruchomienie
- Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny.
- instrukcje obstugi w jez. polskim, Deklaracja Zgodnosci WE (CE), karta gwarancyjna
Sprzet musi by¢ fabrycznie nowy, wyprodukowany nie wczesniej niz w 2018 r., oraz nieeksponowany na konferencjach lub
imprezach targowych
Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.
Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert rownowaznych

o MODUL E : Szkolenie w siedzibie ZS-CEZiU dla nauczycieli z zakresu zakupionego sprzetu— (Poz.8)

L.p. | Nazwa taczna liczba | Opis Minimalne wymagania
godzin
Szkolenie obejmie przygotowanie i Szkolenie zostanie zorganizowane w
prowadzenie zaje¢, dojazd trenera, zakup terminie ustalonym z Zamawiajgcym
surowcdw spozywczych do realizacji zajec i Szkolenie zostanie przeprowadzone
N . materiatéw zuzywalnych. zgodnie z programem ustalonym z
Szkoler_ue w siedzibie W ramach 2 edycji 30 godzinnego szkolenia Zamawiajgcym (terminy nie moga
Zs-CEziudla7 nauczyciele zdobeda umiejetnosc kolidowac z zajeciami, przewiduje sie
nauczycieli przygotowania potraw z wykorzystaniem realizacje w weekendy)
1 w zakresie 60 nowoczesnych metod i technik. Wykonawca zapewni trenera o wysokich
' wykorzystania i Szkolenie rozpocznie sie po zainstalowaniu kwalifikacjach doswiadczonego w zakresie
uzytkowania sprzetu sprzetu i oprogramowania w roku 2019 i obstugi specjalistycznego wyposazenia
do realizacji zaje¢ bedzie kontynuowane w kolejn.y’m roku (2 gastro’nomi.cznego, w szcz.egélnoéci
zawodowych moduty x 30godz), aby zapewnic state robotéw, pieca konwekcyjno-parowego.

wsparcie dla nauczycieli umozliwiajace petne
wykorzystanie sprzetu specjalistycznego do
realizacji zaje¢ zawodowych w zawodzie
technik zywienia i ustug gastronomicznych




